
www.bitschweil.at

 „Ausflugsziel am Aquaweg und 
Sonnenbalkon Tschagguns“

ÖFFNUNGSZEITEN
von 10.30 Uhr bis 21.00 Uhr

DIENSTAG UND MITTWOCH RUHETAG!

FÜR GRUPPEN RESERVIERUNG ERBETEN!



Herzlich willkomen auf Bitschweil!

Wir wünschen Ihnen erholsame, angenehme und gemütliche 
Stunden und wir hoffen, dass Sie sich als Gast in unserer 
„Wirtschaft Bitschweil“ wohlfühlen.

Geniessen Sie die friedliche und natürliche Idylle an diesem 
einzigartigen Ort und....
wenn Sie auch manchmal etwas länger als gewohnt warten 
müssen, dann liegt es daran, dass wir unser recht  vielseitiges 
Speisen-Angebot für Sie größtenteils frisch zubereiten!

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen und wohltuenden  
Aufenthalt  auf Bitschweil und freuen uns, Sie als unseren 
Gast bewirten zu dürfen!

Guten Appetit und „Prost“, herzlichst,

Ihr 

Bitschweil-Team

Wir akzeptieren folgende Credit Cards:

          
                Zugangscode: paradise1



Alle Preise in Euro inkl. Mwst.!

….frisch und spritzig zum Apero:

Glas “Prosecco Aperol” O	 0,25 l	 7,90

….´was zum Anfangen oder Aufwärmen:
Flädlesuppe A C G L	 5,80

Tirolerknödelsuppe A C G L M	 7,20

….´was Kaltes, gerademal dazu:
Krautsalat M	 5,90

Blattsalat M	 5,90

Gemischter Beilagensalat M	 6,90

	

….´was Erfrischendes mit Brot:

Bunt gemischter Salatteller A C M

reichhaltig mit allerlei Salaten, an Hausdressing
und Brot	 12,80

Bunte Salate-Variation mit Thunfisch A C D G M

reichlich garniert mit Tomaten und Oliven,
an feinem Hausdressing und Brot	 15,20

	



….vielleicht mal was Vegetarisches:
 - aber nicht vegan ☺☺
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren A C E G H

serviert mit feiner bunter Salatgarnitur                   	 15,90
oder
mit knusprigen Röstinchen	 16,20

Hausgemachte Spinatknödel A C E G H

an leichter Tomaten-Kräuter-Sauce und Parmesan
dazu grüner Blattsalat                   	 16,60

….´was Warmes, und zwar reichhaltig:
„Bitschweiler Rösti-Pfennili“  C M

knusprig gebratener Röstiboden, belegt mit
Zwiebel-Speck-Champignon-Tomaten-Sauce
und Spiegelei, dazu ein kleiner Krautsalat	    16,20

Rösti-Brett´l „Hora“ C M

knusprig gebratener Röstiboden, mit Spiegelei,
gebratenen Speckscheiben und feiner Salatgarnitur	    16,50

Original Tirolerknödel A C M

natürlich hausgemacht
mit Sauerkraut und Bratensauce	 13,90

Wiener Schnitzel vom Schwein A C

mit Pommes frites 
oder mit bunter Salat-Schüssel	   18,80

Alle Preise in Euro inkl. Mwst.!



Alle Preise in Euro inkl. Mwst.!

Gebackene Hähnchen-Filet-Spitzen A C M

auf buntem Salatteller 
oder Pommes frites	    17,40

Paar Hauswürstl A M

mit Senf und Brot	 9,20
mit Sauerkraut	 11,80

….was vom heißen Grill:
„Cevapcici“ M

garniert mit Zwiebelringen und hausgemachter
Grillsauce, dazu servieren wir Pommes frites	 16,20 

Schweinerückensteak vom Grill G M

mit hausgemachter Kräuterbutter und Grillsauce
dazu servieren wir Pommes frites 	 18,80

Bitschweiler Hausspezialität
 ….. die gibt´s aber nur auf Vorbestellung:

„Muntafuner Keesspätzli“ A C G (ab 4 Personen)
mit Röstzwiebeln in Butterschmalz gebraten,
dazu Kartoffel- und grüner Salat  	 pro Person	 18,50

Für Ihre speziellen Anlässe sind wir bei der
Menüzusammenstellung gerne behilflich !



Alle Preise in Euro inkl. Mwst.!

…..´was für unsere jungen Gäste:
Kinder-Wienerschnitzel „Pumuckl“ A C

mit Pommes frites	 9,70

Chicken-Frites „Donald-Duck“ A C

panierte Chicken-Frites mit Pommes frites	 9,40

Portion Kinder-Pommes frites	 5,60

....´was Kaltes, Bodenständiges für Jedermann:

Wurstsalat A C M

mit Zwiebel, fein und reich garniert, dazu Brot	 13,80

Lumpensalat A C G M

mit Käse und Essiggurken, fein und reich
garniert, dazu Brot	 14,80

Reichhaltige Speckplatte A C M

fein garniert, dazu Brot	 16,50



Alle Preise in Euro inkl. Mwst.!

…. und danach ´was Süßes:

Ofenfrischer Apfelstrudel A C G H	 5,60
mit Sahne oder mit Vanille-Eis	 6,50
mit Vanille-Sauce	 6,80

Topfen-Strudel A C G	 5,20
mit Sahne oder mit Vanille-Eis	 6,20
mit Vanille-Sauce	 6,60

Eis-Coupes und Eisspezialitäten finden Sie in unserer 
reichhaltigen Eiskarte, fragen Sie einfach danach!

Verschiedene Eis zum Mitnehmen sind am Buffet erhältlich!

Für einzelne Gerichte gibt´s auch Senioren-Portionen, 
fragen Sie einfach danach! 

Für alle Beilagen-Änderungen erlauben wir uns, Euro 1,50 zu 
berechnen.



Alle Preise in Euro inkl. Mwst.!

…vielleicht auch noch ´was zum Auftanken???

…. ´was Kühles mit Alkohol:

Gösser „Pfiff“ A	 0,2 l	 2,90

Kleines Gösser Bier vom Fass A

oder Radler	 0,3 l	 4,10

Großes Gösser Bier vom Fass A

oder Radler	 0,5 l	 5,20

Edelweiß Hefeweizen vom Fass A	 0,3 l	 4,40

Edelweiß Hefeweizen vom Fass A	 0,5 l	 5,50

Flasche Gösser Naturgold, alkoholfrei A	 0,33 l	 4,00

Flasche Edelweiß Hefeweizem, alkoholfrei A	 0,5 l	 5,40
Krügerl „Most“ O	 0,25 l	 3,70
Krügerl „Most“ O	 0,5 l	 6,20
Großer Most, gespritzt O	 0,5 l	 4,90

„G´spritzter“ Rot- oder Weißwein, O

süß oder sauer	 0.25 l	 4,50
Hauswein, Grüner Veltliner, O

Weingut Moser, Gols, Bgld.	 1/8 l	 3,90
	 1/4 l	 7,60
Hauswein, Blauer Zweigelt, Landwein, O

Weingut Moser, Gols, Bgld.	 1/8 l	 3,90
	 1/4 l	 7,60

Prosecco Piccolo (Flasche) O	 0,2 l	 7,60



Alle Preise in Euro inkl. Mwst.!

….´was Spezielles für unsere Biker:
dieses spezielle Getränk wird nur gegen Vorlage eines 
Eheringes oder einer Heiratsurkunde serviert! ☺☺

„An Verheirata“ O

süß-sauer gespritzter Apfel-Most
mit einem Schuß Holunder-Sirup	 0,5 l	 5,90

….´was Kühles ohne Alkohol:

Glas Cola, Zitro oder Spezi	 0,25 l	 3,20
	 0,4 l	 4,20
Gespritzter Apfel- oder Orangensaft	 0,25 l	 3,10
	 0,4 l	 4,20
Gespritzter Johannisbeersaft	 0,25 l	 3,20
	 0,4 l	 4,20
Apfel-, Orangen oder Johannisbeersaft 	 0,25 l	 3,30
	 0,4 l	 4,50
Eistee	 0,25 l	 3,20
	 0,4 l	 4,40
Almdudler Limonade (Flasche)	 0,35 l	 4,20

Flasche Mineralwasser „Gasteiner“	 0,35 l	 3,40	
	 0,75 l	 6,60
Flasche „Stilles Mineralwasser“	 0,35 l	 3,40
Karaffe Bitschweiler Wasser	 0,5 l	 2,50



Alle Preise in Euro inkl. Mwst.!

…..´was Heißes mit und ohne Alkohol:

„Bitschweiler Spezialkaffee“ G		  7,20
Tasse Tee nach Wahl		  3,20
Tasse Kaffee oder Kaffee Hag		  3,70
Espresso oder Espresso „Macciato“		  3,30
Doppel-Espresso		  5,30
Tasse Capuccino G		  4,40
„Latte Macciato“ G		  4,10
Portion Kaffee, im Kännchen		  6,80
Schale heiße Schokolade aus Frischmilch G		  4,20
Lumumba - heiße Schokolade mit Rum (2c l) G		  6,00
Tee mit Rum (2c l)		  5,20
Jägertee	 0,25 l	 5,80
Heiße Zitrone		  3,40

….´was Winziges, Kühles, mit Alkohol:

Obstler	 2c l	 3,40
Zirbengeist	 2c l	 3,60
Marille, Williams, Kirsch	 2c l	 3,80
Heidelbeer-Schnaps	 2c l	 3,70
Enzian	 2c l	 4,20



Gluten	 A	 Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (alle Weizenarten 	
		  und Weizenabkömmlinge, die in Österreich zusätzlich zu den 	
		  genannten Namen Dinkel und Khorasan Weizen weiters als 		
		  Kamut, Emmer, Einkorn und Grünkern im Handel erhältlich 		
		  sind), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon,
		  sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere	 B	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ei	 C	 Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch	 D	 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdnuss	 E	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Soja	 F	 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch	 G	 Milch von Säugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel
 		  und daraus 	gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)
Nüsse	 H	 Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 	
		  Kaschunüsse, 	Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- 	
		  oder Queenslandnüsse 	sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie	 L	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf	 M	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesam	 N	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sulfite	 O	 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 
			  10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO², die für verzehrfertige 	
		  oder gemäß 	den Anweisungen des Herstellers in den 
		  ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu 		
		  berechnen sind

Lupinen	 P	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere	 R	 Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und 
		  daraus gewonnene Erzeugnisse

Unsere MitarbeiterInnen informieren dich gerne  
über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den  
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im 

Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.


